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PAO INTEGRAL

Ingredientes

Alergéneos

Modo de preparacdo

Conservagao

Prazo de validade

Dimensoes

Parametros microbioldgicos
(em produtocozido)

Dados logisticos

Embalagem

Paletizacdo

Contém: cereais com gluten. Pode conter vestigiosde frutos de casca rija, sementes de sésamo e soja.

Descongelare aquecer durante + 15 minutosa 170°C em forno pré aquecido.

Manter o produtoa —18°C. Nunca voltar a congelarum produto descongelado.

18 meses

Peso unitério (g)

Comprimento(cm)

Largura(cm)
Ne cortes)
Sentidodo corte

Aerdbios totais a 30°c
Bolores e leveduras

GTIN 15604621070125

N.c unidades/ caixa

Peso Liquido/ caixa (kg)
Peso Bruto / caixa (kg)
Dimensodesexternas (mm)

N.° caixas/ nivel

N.o nivéis/ palete

N.ocaixas / palete

N.° unidades/ palete
Peso liquido/ palete (kg)
Peso bruto / palete (kg)
Dimensoesda palete (mm)
NEOPANPOR, PRODUTOS ALIMENTARES, S.A, Est..Nac.10 ao Km 127,4 lote B5 1°Esq° Barroso de Diante, 2615-142 Alverca PORTUGAL, Tel. 21 957 88 40, Fax : 21 9578879, email: geral@neopanpor.pt

(COZIDO EM FORNO DE PEDRA)

Farinha de trigo, agua, sémea de trigo, sal, levedura, requladorde acidez (E170i), emulsionante (E472e (palma)),
agentede tratamento de farinha (E300), enzimas.
O teor de sal no pao é de 1,1g por 100g de produto cozido.
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