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510202 CARCACA INTEGRAL

Produto pré cozidoultracongelado

Valores nutricionaispor 100gde produtocozido

Valor energético (kl/kcal) 1139,26/269,02
Proteinas (g) 18,40
Total Hidratosde carbono(g) 42,68
dos quais — acuicares (g) 3,00 _
Total Lipidos(q) 2,10 ‘ . .'.S- _'
dos quais- acidosgordos 0,7. Fri, o9 b e * |
saturados (g) ,f B %\‘““?23\-%‘—
Fibras (g) C o

Sédio(g)

Farinha de trigo, agua, sémea de trigo, levedura, sal, gorduravegetal (6leo (soja), 6leo hidrogenado(soja),
gorduras (palma), gorduras hidrogenadas(palmiste), agua, emulsionantes (E471 (palma), lecitina de soja),
reguladorde acidez, (E330), conservante (E202) e aroma), melhorante (farinha de trigo, emulsionante (E472e
(palma)), reguladorde acidez (E170i), farinha de malte, antioxidante(E300), amilases).

O teor de sal no pao é de 1,4g por 100g de produto cozido.

Ingredientes

Alergéneos Contém: cereais com glitene produtosderivados de soja. Pode conter vestigiosde frutos de casca rija e sementes

de sésamo.

Deixar descongelara temperatura ambiente durante 20 a 30 minutos. Cozera 210°C + 5°C, durante 14 £+ 1 minuto,
em forno de convecgaopré aquecido.

Modo de preparacdo

Conservagdo Manter o produtoa -18°C. Nuncavoltar a congelarum produtodescongelado.
Prazo de validade 18 meses

Dimensdes Peso unitario (g) 57,0
Comprimento(cm) 14,0+1,0
Perimetro (cm) 16,0+1,0
Ne cortes) 1
Sentidodo corte Longitudinal

Pardmetros microbiolégicos ~ Aerdbios totais a 30°c 10%/g
Bolores e leveduras <5x10°/g
Dados |og|’stic05 GTIN 15604621102024

Embalagem
N.° unidades/ caixa 128
Peso Liquido/ caixa (kg) 7,296
Peso Bruto / caixa (kg) 7,976
Dimensobesexternas (mm) 598x394x260

Paletizacdo
N.o caixas/ nivel 4
N.° nivéis/ palete 7
N.°caixas / palete 28
N.c unidades/ palete 3584
Peso liquido/ palete (kg) 204,288
Peso bruto / palete (kg) 246,628
Dimensobesda palete (mm) 1200x800x1970
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